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FONDOS NATURALES "BASES DE COCINA" cubeta 2l / 2u caja 
- Fondo oscuro natural de ternera. 
- Fumet natural de pescado. 

RULS  
- Rul de rabo de buey confitado a baja temperatura y deshuesado.  
- Rul de manitas de cerdo deshuesadas.
- Rul de carrillera de ternera confitada al vacío.

MINI RULS 
- Mini Rul de rabo de buey confitado a baja temperatura y deshuesado. 
- Mini Rul de manitas de cerdo deshuesadas. 
- Mini Rul  de carrillera de ternera  confitada al vacío.

PLANCHAS 
- Cochinillo confitado al vacío en aceite arbequina Virgen Extra y deshuesado. 
- Carrillera de ternera confitada al vacío.
- Rabo de buey confitado a baja temperatura y deshuesado.  
- Manitas de cerdo deshuesadas.
- Cordero confitado a baja temperatura y deshuesado. 

CONFITADOS en bolsas individuales
- Carrillera de buey confitada a baja temperatura en aceite arbequina Virgen Extra. 
- Carrillera de ternera cocción al vacío en su jugo.
- Llata (Jarrete) de ternera confitada en aceite arbequina Virgen Extra.
- Nuez de carrillera de cerdo ibérico confitada.
- Jarrete de cordero "nacional" confitado en aceite arbequina Virgen Extra.
- Cordero "nacional" deshuesado y relleno (magro de cerdo, pasas y piñones).
- Paletilla de cordero "nacional" deshuesada y rellena (magro de cerdo, pasas y piñones).

CARPACCIOS en sobre individual 80 g
- Carpaccio de gamba. 
- Carpaccio de bacalao. 
- Carpaccio de atún.
- Carpaccio de pulpo. 

VERDURAS ASADAS en barqueta de 200 g o 1 kg
- Escalibada brasa / Escalivada horno. 
- Pimiento rojo extra brasa / Pimiento rojo extra horno.
- Cebolla de Figueras brasa / Cebolla de Figueras horno. 
- Berenjena blanca extra brasa / Berenjena blanca extra horno.
- Tricolor de pimiento extra brasa.
- Calçots brasa (sólo temporada).

PRODUCTOS BAJO PEDIDO   
- Rul de cochinillo con piel, confitado a baja temperatura 
   y deshuesado. 
- Rabo de buey deshuesado envuelto en crepinette.
- 1/2 codillo de cerdo confitado en aceite arbequina Virgen Extra.     
- Presa de cerdo ibérico confitada en aceite 
   arbequina Virgen Extra. 
- Costillar de cerdo entero DO.Teruel confitado en aceite       
   arbequina Virgen Extra. 
- Costillar de cerdo deshuesado DO.Teruel confitado en aceite  
   arbequina Virgen Extra.  
-1/4 cochinillo confitado a baja temperatura.

* Peladas a mano
* 6 meses de caducidad
* Producto refrigerado

-1/2 pierna de cochinillo confitada a baja temperatura.
- Albóndigas de cerdo ibérico envueltas en crepinette.
- Paletilla de conejo confitada a baja temperatura.
- Lomo de conejo confitado en aceite arbequina Virgen extra.  
-1/4 lechazo confitado a baja temperatura.
-1/2 pierna de lechazo confitada a baja temperatura. 
- Muslo de pollo confitado, deshuesado y relleno (de pollo,    
   de ternera o cerdo).
- Muslo de pavo deshuesado con relleno navideño.
- Pollo de corral deshuesado con relleno navideño.
- Roastbeef.



RACIÓN 100 g:  PINTXO 30 g: APERITIVO 15 g:

RACIÓN 100 g: RACIÓN 30 g:RACIÓN 100 g: RACIÓN 30 g:RACIÓN 100 g: RACIÓN 30 g:

RACIÓN 100 g: RACIÓN 30 g:

RABO DE BUEY
CONFITADO A BAJA 
TEMPERATURA Y DESHUESADO

CORDERO 
CONFITADO A BAJA TEMPERATURA Y DESHUESADO
(bajo pedido)

COCHINILLO 
CONFITADO A BAJA TEMPERATURA Y DESHUESADO

CARRILLERA
DE TERNERA CONFITADA 
AL VACÍO 

MANITAS DE CERDO 
DESHUESADAS

A: 15 cm H: 3,2 cm Peso: 1200 gL: 24 cm4 uds/caja

Sugerencias de presentación



Peso: 1200 g L: 29 cm Peso: 900 g6 cm4 uds/caja

RACIÓN 100 g: PINTXO 30 g:

RACIÓN 100 g: RACIÓN 30 g: RACIÓN 100 g: RACIÓN 30 g:

RABO DE BUEY
CONFITADO A BAJA TEMPERATURA Y 
DESHUESADO

CARRILLERA
DE TERNERA CONFITADA AL VACÍO 

MANITAS DE CERDO 
DESHUESADAS
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PINTXO 30 g: APERITIVO 15 g:

PINTXO 30 g: APERITIVO 15 g:PINTXO 30 g: APERITIVO 15 g:

CARRILLERA
DE TERNERA CONFITADA AL VACÍO 

MANITAS DE CERDO 
DESHUESADAS

RABO DE BUEY
CONFITADO A BAJA TEMPERATURA Y 
DESHUESADO

L: 29 cm Peso: 460 g4 cm10 uds/caja

Sugerencias de presentaciónSugerencias de presentación



GAMBA BACALAOATÚN PULPO

Peso: 460 g

RACIÓN 100 g: RACIÓN 30 g: RACIÓN 100 g: RACIÓN 30 g: RACIÓN 100 g: RACIÓN 30 g:

RACIÓN 100 g: RACIÓN 30 g: RACIÓN 100 g: RACIÓN 30 g: RACIÓN 100 g: RACIÓN 30 g:

CARPACCIOS DE PESCADO EN SOBRE INDIVIDUAL

PINTXO 30 g: PINTXO 30 g:

ESCALIVADA 

VERDURAS ASADAS (PELADAS A MANO)

PIMIENTO ROJO EXTRA

BERENJENA BLANCATRICOLOR DE PIMIENTOS EXTRA

CEBOLLA DE FIGUERAS

CALÇOTS (SÓLO TEMPORADA)

972 761 812
TELÉFONO DE ATENCIÓN AL PROFESIONAL

w w w . g b e c h . c o m
Gbech profesional, C/ Major 12, 

17257 Fontanilles (Girona) Spain, T (0034) 972 761 812  
gbech@gbech.com - comercial@gbech.com  

Sugerencias de presentación


