
Ingredientes:

Artículo
Morteruelo 450 gr.   12 unidades caja

Morteruelo 250 gr.   18 unidades caja

Elaborado con ingredientes naturales. Sin conservantes ni colorantes.

Producto esterilizado 

Caducidad estimada 5 años

Sugerencias: Ideal como aperitivo,servir acompañado con unos piñones 

tostados y pan tostado.

Sugerencias:

Preparación: 

Calentar a fuego lento antes de  servir.

Liebre, perdiz, conejo,gallina, carnes de cerdo ibérico( Jamón, mogote, 

panceta, hígado y codillo),manteca de cerdo ibérico, pan, especias aromáticas 

y ajo morado de las pedroñeras.

Morteruelo de Cuenca

Cocina natural de calidad
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Artículo

Ajo arriero  430 gr.   12 unidades caja

Ajo arriero 250  gr.   18 unidades caja

Cocina natural de calidad

Caducidad estimada 5 años

Producto esterilizado 

Elaborado con ingredientes naturales. Sin conservantes ni colorantes.

Patata, bacalao, huevo cocido,pan, aceite de oliva virgen extra

D.O. La Alcarria, ajo morado de las Pedroñeras.

Ingredientes:

Ajo arriero

Preparación:

Sugerencias:

Mezclar bien antes de servir, puede realzar su textura añadiendo un 

poco aceite de oliva virgen extra.

Puede tomarse a temperatura ambiente o si lo prefiere templado.
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Artículo
Perdiz escabechada  entera  575 gr.   12 unidades caja

Batir la salsa del escabeche para aliñar la perdiz.

Entera

Perdiz  Escabechada

Sugerencias:

 Consumir a temperatura ambiente 

Preparación:

1 Perdiz tamaño especial 450 gramos, Ajo

morado de las Pedroñeras, Aceite de oliva 

virgen extra D.O.aceite de la Alcarria.Vinagre de 

Vino, Pimienta negra en grano, laurel, sal y agua

Ingredientes:

Cocina natural de calidad

Elaborado con ingredientes naturales. Sin conservantes ni colorantes.

Producto esterilizado 

Caducidad estimada 5 años
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Ingredientes:

Deshuesada

Sugerencias:

 Consumir a temperatura ambiente 

Preparación:

2 Perdices tamaño super extra, Ajo morado de las

Pedroñeras, Aceite de oliva virgen extra D.O.aceite de la 

Alcarria.Vinagre de Vino, Pimienta negra en grano, laurel, sal y 

agua mineral.

Perdiz Escabechada

Producto esterilizado 

Elaborado con ingredientes naturales. Sin conservantes ni colorantes.

Perdices deshuesadas  440 gr.   6 unidades caja
Artículo

Batir la salsa del escabeche para aliñar la perdiz.

Cocina natural de calidad

Caducidad estimada 3 años
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Preparación:

Artículo

 Consumir a temperatura ambiente 

Batir la salsa del escabeche para aliñar las codornices.

Cocina natural de calidad

Caducidad estimada 5 años

Elaborado con ingredientes naturales. Sin conservantes ni colorantes.

Producto esterilizado 

Sugerencias:

2 codornices Gran Selección 200 gramos, Ajo morado de

las Pedroñeras, Aceite de oliva virgen extra D.O.aceite de 

la Alcarria.Vinagre de Vino, Pimienta negra en grano, laurel, sal y 

agua mineral.

Ingredientes:

Enteras

Codornices  Escabechadas

Codornices escabechadas enteras    575 gr.   12 unidades caja
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Ingredientes:

Artículo

Producto esterilizado 

Cocina natural de calidad

5 Codornices tamaño extra, Ajo morado de las

Pedroñeras, Aceite de oliva virgen extra D.O.aceite de la 

Alcarria.Vinagre de Vino, Pimienta negra en grano, laurel, sal y 

agua mineral.

 Consumir a temperatura ambiente 

Preparación:

Elaborado con ingredientes naturales. Sin conservantes ni colorantes.

Caducidad estimada 3 años

Codornices deshuesadas  440 gr.   6 unidades caja

Deshuesadas

Sugerencias:

Batir la salsa del escabeche para aliñar las codornices.

Codornices Escabechadas
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Ingredientes:

Artículo

Producto esterilizado 

Lomo en salsa de Perdiz

Loncheado

Lomo de cerdo, salsa de perdiz.

Preparación:

 Consumir a temperatura ambiente 

Sugerencias:

Batir la salsa del escabeche para aliñar el lomo.

Lomo en salsa de perdiz  350 gr.   12 unidades caja

Elaborado con ingredientes naturales. Sin conservantes ni colorantes.

Caducidad estimada 1 años

Cocina natural de calidad
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